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Penicillium italicum UG NCEAT
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Phytophthora spp.
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Podredumbre marrdén o aguado

Rhizopus spp. Podredumbre blanda
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Actividad financiada a través de la: “Operacié 01.02.01 de Transferencia Tecnologica del
Programa de desenvolupament rural de Catalunya 2014-2022”. “Eines per conéixer i
identificar les principals fisiopaties i podridures en postcollita de citrics. INFO-CIT”




